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1  MENU CLASSIC

"La vita non è una corsa...."
Un luogo dove il tempo
rallenta e ogni dettaglio
racconta un’esperienza.

Il nostro menu nasce dalla
stagionalità e dalla volontà di

farvi vivere un momento
autentico.

“Godiamocela! "
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ENTRÈE DI BENVENUTO

ANTIPASTI
TAGLIERE DEI SALUMI DELLA NOSTRA

TENUTA CAMBIAGA PROSCIUTTO CRUDO
STAGIONATO A PARMA, SALAME FELINO

E COPPA STAGIONATA
FOCACCIA IN ACCOMPAGNAMENTO

CARPACCIO DI MANZO CON 
CHIPS DI ZUCCA

POLPETTINE E POLENTINA

PRIMO
RISO CARNAROLI PADANO, PERE

GOCCE DI TALEGGIO E CHIPS DI GRANA

SECONDO
STINCO ARROSTO

CON MELE GLASSATE E CHIPS
CONTORNO DI PUREA DI PATATE

TORTA
55€ BEVANDE INCLUSE

CON AGGIUNTA DI UN PRIMO +4€
GNOCCHETTI DI PATATE CON

PORCINI E FONDUTA E NOCCIOLE

OPZIONE SENZA SECONDO -5€

Un percorso pensato per
valorizzare la stagionalità

e l’identità della nostra cucina

Novembre menu classic 



KNOW ABOUT

EVENTI
TENUTA

INFORMAZIONI

Menu classic
55€ bevande incluse

acqua vino spumante caffe
non incluso open bar +5€

Orari arrivo
Pranzo: 12:30 – 13:00
Cena: 19:00 – 21:00

Note
Menu fisso 

(variazioni su richiesta per intolleranze)
Pagamenti in un’unica soluzione 

(no conti separati)

Bambini
1–3 anni: 15€

3–10 anni: 30€
Proposto menu bi1mbi 

(COTTO SALAME, PASTA COTOLETTINE PATATE,
DOLCE

  
Altri dettagli

Soluzione Tavoli rotondi (max 9 persone)
non possibili tavolate

Cani di piccola taglia ammessi (1 per tavolo)

INFO@TENUTACAMBIAGA.COM



2  MENU: SALA ESCLUSIVA

"La vita non è una corsa...."
Un luogo dove il tempo
rallenta e ogni dettaglio
racconta un’esperienza.

Il nostro menu nasce dalla
stagionalità e dalla volontà di

farvi vivere un momento
autentico.

“Godiamocela! "
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Novembre menu  con sala uso esclusivo

ENTRÈÈ DI BENVENUTO A BUFFET

BOLLICINE 
FORMA DI GRANA

BIGNE SALATI

ANTIPASTI 
(AL TAVOLO O BUFFET)

TAGLIERE DEI SALUMI DELLA NOSTRA
TENUTA CAMBIAGA PROSCIUTTO CRUDO
STAGIONATO A PARMA, SALAME FELINO

E COPPA STAGIONATA
FOCACCIA IN ACCOMPAGNAMENTO

CARPACCIO DI MANZO 
CON CHIPS DI ZUCCA

POLPETTINE E POLENTINA

PRIMO
RISO CARNAROLI PADANO, PERE

GOCCE DI TALEGGIO E CHIPS DI GRANA

SECONDO
STINCO ARROSTO

CON MELE GLASSATE E CHIPS
CONTORNO DI PUREA DI PATATE

TORTA PICCOLA
PASTICCERIA
65€ BEVANDE INCLUSE

CON AGGIUNTA DI UN PRIMO +4€
GNOCCHETTI DI PATATE CON

PORCINI E FONDUTA E NOCCIOLE

IPOTESI SENZA SECONDO -5€

SALA USO ESCLUSIVO 
CON NUMERO MINIMO ADULTI CONCORDATO

Un percorso pensato per
valorizzare la stagionalità

e l’identità della nostra cucina



KNOW ABOUT

EVENTI
TENUTA

INFORMAZIONI

Menu con sala in esclusiva
65€ bevande incluse

acqua vino spumante caffe
non incluso open bar +5€

sala ad uso esclusivo 
per un numero minimo di adulti concordati

Orari arrivo
Pranzo: 12:30 – 13:00
Cena: 19:00 – 21:00

Note
Menu fisso 

(variazioni su richiesta per intolleranze)
Pagamenti in un’unica soluzione 

(no conti separati)

Bambini
1–3 anni: 15€

3–10 anni: 30€
Proposto menu bi1mbi 

(COTTO SALAME, PASTA COTOLETTINE PATATE,
DOLCE

 
Altri dettagli

Soluzione Tavoli rotondi (max 9 persone)
non possibili tavolate

Cani di piccola taglia ammessi (1 per tavolo)

INFO@TENUTACAMBIAGA.COM



TENUTA CAMBIAGA

"MOVE
FORWARD.
GOOD
THINGS ARE 
UP AHEAD."

WWW.TENUTACAMBIAGA.COM
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